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TERCER ENCUENTRO INTERNACIONAL
DE COCINA DEL MEDITERRANEO
Lunes, 16 de noviembre, 2.009
10h00 a 10h30
Sesión inaugural 

10h30 a 12h00 
“La alta cocina andaluza en miniatura”
Chef Benito Gómez. Restaurante “Tragabuches”, 1 estrella Michelín, y copropietario de “Tragatapas”, Ronda (Málaga). 
Chef Víctor Taborda. Restaurante La Veranda, Hotel Villa Padierna, Marbella (Málaga) y copropietario de “Tragatapas”, Ronda (Málaga).

Presenta: D. José Ferrer, del Diario El Mundo
12h00 a 12h30  
Coffee-break 
12h30 a 14h00  
“Pinceladas de la cocina árabe: recetas y relatos”
D. Salah Jamal. Autor del libro “Aroma árabe”

Presenta: Dña. Paz Ivison, de la Revista Sibarita
14h00 a 14h30
Copa de vino ofrecida por Bodegas Coto de Hayas 
14h30 a 16h30 
Almuerzo elaborado por el Chef José Álvarez del Restaurante La Costa, El Ejido (Almería), 1 estrella Michelín.

Presenta: D. Pablo Amate, IDEAL Diario regional de Andalucía y Canal Sur
16h30 a 17h30
Debate abierto con prensa especializada y asistentes al almuerzo. 
Modera: D. Enrique Bellver, del Diario Sur

Martes, 17 de noviembre, 2.009
10h00 a 10h30
Sesión inaugural
10h30 a 12h00 
“La Cocina del Azurmendi”
Chef Eneko Atxa. Restaurante Azurmendi, Larrabetzu (Bizkaia), 1 estrella Michelín. 

Presenta: D. Mikel Zeberio, del Diario Deia 
12h00 a 12h30  
Coffee-break 
12h30 a 14h00  
“La cocina sefardita: fiesta de sabores”
Dña. Mercedes Chocrón. Profesora experta de cocina sefardí. 

Presenta: Dña. Rosa Tovar, experta en cultura culinaria y profesora
14h00 a 14h30
Copa de vino ofrecida por Bodegas Lara
14h30 a 16h30 
Almuerzo elaborado por el Chef Alejandro del Toro, del Restaurante Alejandro en Valencia, 1 estrella Michelín.

Presenta: D. Pedro G. Mocholi, del Diario Las Provincias
16h30 a 17h30
Debate elaborado con prensa especializada y asistentes al almuerzo

Modera: D. Enrique Bellver, del Diario Sur

Miércoles, 18 de noviembre, 2.009
10h00 a 10h30
Sesión inaugural
10h30 a 12h00 
“La cocina sostenible en Cerdeña”
Chef Roberto Petza.  Restaurante S'Apposentu al Teatro Lirico, Cagliari, Cerdeña (Italia), 1 estrella Michelin

Presenta: Dña. Ana Marcos, del Diario El Economista
12h00 a 12h30  
Coffee-break 
12h30 a 14h00  
“Galicia, el nuevo sabor de un paradigma gastronómico”
Chef Marcelo Tejedor. Restaurante Casa Marcelo, Santiago de Compostela (A Coruña), 1 estrella Michelín

Presenta: D. Guillermo Campos, del Diario Correo Gallego 
14h00 a 16h00
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